l.e Maluzio

BIENVENUE AU RESTAURANT

Le Chef Stéphane vous présente

LA CARTE

LIEU OU SAVEURS ET PASSIONS
SE MELANGENT CUISINE
MAISON ET TRADITIONNETLTLE

Les prix affichés tiennent compte de la TV A service compris.
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l.c Maluzio

ENTREES

Os a moelle rotis, tartines a 1'ail, salade acidulée 16,50€

Asperges blanches en finesse, oeuf coulant pané, mousseline hollandaise
au citron 23€

Raviolis aux cepes, escalope de foie gras poelée 22€
Tartare de saumon et mangue au citron, pesto et eclats de fraicheur 21€
Le Terre et Mer

Noix de Saint Jacques roties et escalope de foie gras poélee,fondu de
poireaux au cumin, jus corsé parfume a la truffe 25€

ENTREESEN GUISE DE PLAT

Carpaccio de bressaola, pesto basilic, salade croquante et bourrata
cremeuse 23€

Raviolis aux cepes, escalope de foie gras poéelee 25€

Tartare de saumon et mangue au citron, pesto et eclats de fraicheur
frites et salade 26€

PLANCHE A PARTAGEHR
POUR DEUX PERSONNES

Assortiment de charcuterie Italienne, fromage 32€
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PLATS  COTE MER

Poélée de seiche a la persillade, légumes tendres 27€
nappes d'une creme d'ail

Risotto crémeux au parmesan, noix de Saint-Jacques roties,
jus de crustaces au whisky 29€

Filet de saint pierre roti, risotto de fregola Sarda crémeux,
fondue de poireaux, sauce beurre blanc 28€

Filet de Raie Meuniere aux capres, mousseline de patate douce,
asperges vertes poélees 27€

PLATS COTE TERRE

Filet de beeuf Charolais comme un Rossini, 36€
(pomme Anna, lamelles de truffe blanche,jus au porto)

Souris d'agneau confite au thym et au romarin, 28€
ail confit, mousseline de pomme de terre, carrotte fane glacée

Pastilla de canard aux fruits sec, salade croquante, sauce légeére au fromage
blanc, yuzu et menthe 27€

Filet mignon de porc DUROC en croute d'herbes, 26€
jus corsé, gratin dauphinois, legumes verts printaniers
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MENU 4535 €

ENTREES

Tartare de saumon et mangue au citron
ou
Os moelle roti, tartines a 1'ail, salade acidulée

PLATS

Pastilla de canard aux fruits secs
ou
Filet mignon de porc DUROC en croflite d'herbes
ou
Filet de saint Pierre roti, Risotto de fregola sarda
ou
Poclée de seiche a la persillade, nappés d'une creme d'ail

DESSERTS

Créme brilée l
Panna cotta \ \ /
Fromage blanc, confiture
Fondant a la chataigne ~

Trois boules de glaces aux choix
e
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13¢€

Aiguillettes de poulet panées
Ou

Fish and Chips
(Accompagnement frites ou légumes du moment)

&
Boule de glace

ou
Fondant au chocolat

&

, Sirop a I'eau




