
E N T R É E S

P L A N C H E  À  P A R T A G E R
P O U R  D E U X  P E R S O N N E S

E N T R É E S E N  G U I S E  D E  P L A T

 Assort iment de charcuterie  Corse ou Ital ienne,  fromage Ital ien
29,50€   

Salade  de pommes de terre  à  la  saucisse  de Morteau 22€

Raviol is  aux cèpes,  escalope de foie  gras  poêlée  25€

Tartare de cabi l laud endiablé,  pulpe d’avocats  et  effeui l lé  d’endives  aux
noix,  fr i tes  et  mesclun 26€ 

 

Salade de pommes de terre  à  la  saucisse  de Morteau  17€

Fois  gras  mi-cuit  maison   23€
(Pain d’épices  et  chutney d’abricots  poivrés)  

Moules  farcies  du chef    18€

Raviol is  aux cèpes,  escalope de foie  gras  poêlée    22€

Tartare de cabi l laud endiablé,  pulpe d’avocats  et  effeui l lé  d’endives  aux
noix  21€

Cappuccino forest ier  à  l ’œuf cassé  et  grué de cacao  19€ 
 



P L A T S

P L A T S  C O T É  M E R

 C O T É  T E R R E

Encornet farci à la Sicilienne 26€
(Risotto de Fregola Sarda, fondue de poireaux)

 Goujonnettes de Turbot meunière en carotène aux parfums
d’oseille et romarin  33€

Les pâtes comme les aime le chef   27€
(Crevettes sauvages, Spianata, sauce tomate, olives, anchois)

Filet de Raie cuisinée comme une Grenobloise, marmelade de
potimarron  au vert de blettes    27€

Filet de bœuf Charolais avec son os à moelle  34€
(Pommes Anna, artichauts poivrade et jus corsé)

Souris d'agneau confite à l’Orientale  28€
(Sémoule épicée et condiments d’une tajine )

Caille lardée farcie au foie gras avec son jus  29€
(Gratin dauphinois, poêlée de champignons)

Civet de chevreuil aux marrons   26€
(Mousseline de patates douces et panais)



Tartare de cabillaud endiablé,pulpe d'avocats et
effeuillé d'endives aux noix

ou
Cappuccino forestier à l'oeuf cassé et grué de

cacao
   ou 

      Salade de Morteau 

 Crème brûlée 
Panna cotta

Tiramisu
Mousse au chocolat 

Fondant à la châtaigne 

M E N U  4 4 €

D E S S E R T S
 

E N T R E E S

 Caille farcie au foie gras aves son jus 
ou 

Civet de chevreuil aux marrons
ou

Filet de raie cuisinée comme une Grenobloise
ou

Encornet farci à la Sicilienne 

P L A T S




