[.e Maluzio

BIENVENUE AU RESTAURANT

Le Chef Stéphane vous présente

L A CARTE

LIEU OU SAVEURS ET PASSIONSS
SE MELANGENT CUISINE
MAISON ET TRADITIONNETLTLE

Les prix affichés tiennent compte de la TV A service compris.

‘-No_ussommes a votre disposition pour toute question sur la contenance d'ingrédients
B ; particuliers ou allergénes dans nos plats.

"ﬁ.ﬁd@,bévine entrant dans la composition des plats de cette carte a pour origin
s garantie : France, Union Européenne
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ENTREES

Foie gras mi-cuit maison  23€
( Pain d’¢épices et chutney d’abricot poivré)

Carpaccio de Saint-Jacques et betteraves crues 19€
( Caviar d’aubergines aux noisettes)

Moules farcies et gratinées du chef 17€
Raviolis aux cepes, escalope de foie gras poélée 22€

Petit gris en crolite de feuilletage au vert d’épinard 18€
( Cuisinés comme un navarin aux olives taggiasche)

ENTREES EN GUISE DE PLAT
Moules farcies et gratinées du chef 22,50€

Raviolis aux cepes, escalope de foie gras poélée 25€

Petit gris en crolte de feuilletage au vert d’épinard 23,50€
( Cuisiné comme un navarin aux olives taggiasche)

PLANCHE A PARTAGER POUR
DEUX PERSONNES

Assortiment de charcuterie Corse ou Italienne et fromage Italien
28,50€



[.e Maluzio

PLATS COTE MER

Gambas roties sur risotto au champagne 29¢€
(Créme de truffe, tuile de parmesan)

Encornets farcis a la Sétoise 28,50€
(Riz basmati safrané, confit de courgettes)

Filet de Saint-Pierre juste snacké, beurre blanc au pomelos 27€
(Risotto de fregola sarda, fondue de poireaux)

Oecuf au plat coiffé de saumon fumé¢ 26€
( Polenta crémeuse et fromage blanc au Raifort)

PLATS COTE TERRE

Filet de beeuf Rossini, jus corsé au Porto 33€

Souris d'Agneau confite aux condiments d’une tajine 26€
(Pomme Mousseline, tatin de ratatouille)

Arancini au foie gras et son émulsion 28€
(Champignons asiatiques a 1’huile de truffe noire)

Délice de canard braisé aux saveurs des sous-bois et chataigne 26€
( Mousseline de panais, carottes a I’Orange)
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MENU ENFANT
1 1€

Aiguillettes de poulet panées
Frites

Ou

Fish and Chips

Deux boules de glace au choix
Ou

Fondant a la chataigne
et

Sirop a l'eau
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DESSERTS

Assiette de fromages 8,50€
Fondant a la chataigne 8,00€

Profiteroles, chocolat chaud généreux 7,50€
(Chantilly maison a la vanille de Madagascar)

Panna Cotta 7,50€
(Cocktail de fruits rouges, coulis framboise)

Mousse au chocolat "BOMBA ATOMICA" 7,50€
Tiramisu traditionnel 8,00€

Glaces et Sorbets
(1 Boule 3,00€, 2 Boules 5,00€, 3 Boules 6,00€)

Caf¢ gourmand 10,00€



